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Assunto: Pesquisa observa defumacao de bacon com madeira de reflorestamento
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USO DE MADEIRAS ALTERNATIVAS NAO INTERFERIU EM
ATRIBUTOS COMO AROMA E SABOR NA MAIORIA DAS
AMOSTRAS E PODE SER UMA ALTERNATIVA MAIS
SUSTENTAVEL

Usar madeiras de reflorestamento no processo para a fabricacdo de bacon. Essa foi a proposta de
uma pesquisa realizada na Escola Superior de Agricultura Luiz de Queiroz (Esalg/USP). De autoria de
lzabella Soletti, o estudo foi apresentado no programa de Pos-graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos, sob orientacdo da professora Carmen Contreras Castillo, do departamento de
Agroindustria, Alimentos e Nutrigdo.

Em laboratorio, o trabalho observou beneficios ao usar diferentes madeiras de reflorestamento
brasileiras na etapa de defumacao do bacon.

“Derivado da carne suina, o bacon passa por um processo de defumacao obtida pela queima de
madeiras ou por adicdo da fumaca liguida, que contém o extrato pirolenhoso vegetal, condensado”,
explica a autora do projeto. Como a defumacdo tradicional é realizada com madeiras, 1zabella realizou
seu estudo empregando produtos de reflorestamento (acacia mangium, acacia mearnsii, bracatinga,
hambu, teca e eucalipto) no processo de defumacao, a fim de reduzir os impactos ambientais e
contribuir para a preservacdo da flara nativa.

“Para consolidar o resultado, submetemos as amostras ao teste sensorial com consumidores
habituais de bacon para avaliar o sabor e o aroma”, explicou Izabella.

A partir do teste, verificou-se alteracdes positivas para caracteristicas sensoriais esperadas para um
bacon de qualidade, apreciado pelo consumidor. "Por exemplo, ao longo da degustacdo os
consumidores marcaram como “dominante” - atributo que chama mais atencao, crocante, suculento,
amadeirado e defumado, para quase todas as amostras, que sdo atributos esperados em relacdo ao
sabor e textura frequentemente observados neste tipo de amostra, principalmente pelo processo ao
qual foram submetidos de defumacao e fritura prévio ac consuma”. As amostras que nao tiveram o
mesmo resultado foram as defumadas com madeira de eucalipto e fumaca liquida que resultou em
perda de macies, porém o sabor permaneceu.

A professora Carmen ressalta a importancia em utilizar madeiras reflorestadas. “O Brasil é
considerado um bom local para o cultivo e extragdo de madeira reflorestada varias delas sdo baratas
e estdo disponiveis em maior quantidade como, por exemplo, o eucalipto”, disse a professora.

D



Outro aspecto que se destaca na caracteriza¢do sensorial foi 0 emprego da Domindncia Temporal de
Sensagdes (TDS), método de analise desenvolvido na Franga e que comegou a ser estudado em 1999 e
foi publicado pela primeira vez em 2009. O TDS considera as taxas de dominancia (atributo que
chama mais atencdo) e o tempo em que as caracteristicas (sensagdes) sdo percebidas durante a
avaliacdo dos produtos. “Até o momento ndo foram publicados estudos com TDS e avaliacdo de
bacon. O método se destaca por sua rapida execucdo, facilidade e baixo custo em relacdo aos
métodos classicos de analise sensorial”, complementa a autora do trabalho.

O projeto contou com apoio da Fundacdo de Amparo a Pesquisa do Estado de 530 Paulo (Fapesp) e,
em sua execugdo, também estiveram envolvidos os alunos de doutorado Erick Saldafia e Thais Merlo,
estudantes de mestrado, iniciagdo cientifica, que contaram com apoio da tecnica Mariana D.BE.
Dargelio responsavel pelo laboratorio sob supervisao da professora Carmen. O grupo trabalhou em
parceria com o Departamento de Ciéncias Florestais da Esalq, representado pela professora Luciana
Dugue Silva, que contribuiu na selegdo e na obtencdo das madeiras utilizadas na defumacdo e pelo
professor Francides da Silva Jr. nas analises fisico-quimicas de caracterizagdo destas madeiras.
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