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Assunto: Cerveja envelhecida em barris de madeiras do Nordeste é mais complexa,

afirma pesquisa
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Arvores nativas do Nordeste brasileiro trazem inovacdo para o mercado de cervejas artesanais. Bebidas

envelhecidas em barris de Amburana e Cabrelva apresentaram notas mais complexas, sabores e
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aromas exclusivos, coloracdo mais intensa e aspectos amadeirados. Os testes foram feitos no
Laboratério de Tecnologia e Qualidade de Bebidas (LTQB), da Escola Superior de Agricultura Luiz de

Queiroz (Esalq) da USP, pelo engenheiro agrénomo Giovanni Silvello em sua dissertagao de mestrado.

O segmento de cervejas artesanais esta em expansao no Brasil e cresceu cerca de 37% no primeiro
trimestre de 2017. O estudo traz a possibilidade de criagao de uma cerveja genuinamente brasileira, o
que é de grande interesse das cervejarias que contam com a inovagao de produtos para atender a

demanda de crescimento, diz 0 engenheiro agrénomo.

Com a experiéncia trazida da Université Catholique de Louvain, na Bélgica, onde cursou o programa de
mestre cervejeiro e realizou pesquisas sobre analise sensorial, cromatografia e novos métodos de
extracao de compostos derivados de dry-hopping(adi¢ao de lupulo) em cerveja, no Brasil, Silvello deu
continuidade as suas investigacdes usando matéria-prima de nossa regidao. Em 2017 e 2018, ja em suas
pesquisas de mestrado, ele o passou a acompanhar a evolugao quimica de cerveja acondicionada em
barris produzidos com madeiras brasileiras. Para os testes, escolheu Amburana, Cabredva, Carvalho
Americano (a madeira mais empregada na industria cervejeira) e barril de metal (controle) que nao

proporciona envelhecimento da bebida.

O resultado obtido nos experimentos surpreendeu em varios aspectos, inclusive no tempo necessario
para obtencdao de uma bebida com bons indicadores de qualidade, explica Silvello. Acompanhamos o
processo de envelhecimento por seis meses. Em geral, o periodo de maturacao pode durar de semana a

anos, dependendo do tipo de cerveja e do resultado pretendido.

Ha varios fatores que influenciam no resultado do envelhecimento da cerveja, entre eles o tipo da
madeira onde o liquido é armazenado. “Além das reagdes quimicas naturais da prépria cerveja,
ocorrem outras interagdes entre a madeira e a bebida. Neste processo, ha evolugao de componentes
fendlicos, aeracdo da bebida, estabilizagdo da cor e do sabor e o surgimento de caracteristicas

amadeiradas que contribuem para aumentar a complexidade da bebida”, explica.



