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Esalq faz estudo sobre uso de madeiras
brasileiras no envelhecimento de cerveja,
em Piracicaba

;; Rafael Fioravanti
L)

Q Um trabalho sobre envelhecimento de cerveja em barris de diferentes espécies de
madeiras brasileiras foi realizado no Programa de Pés-graduacio de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos, da Escola Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz”
(Esalq/USP), em Piracicaba (SP). O estudo mostrou o grande potencial de criacao de
uma identidade cervejeira brasileira utilizando matérias primas nacionais que tornam
a cerveja tipica e exclusiva do Brasil.
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Tendo Giovanni Casagrande Silvello como autor e André Ricardo Alcarde, do
Departamento de Agroindustria, Alimentos e Nutricao, como orientador, o trabalho
permitiu entender as mudancas que ocorrem com a bebida durante o processo de
envelhecimento em barris de madeira e quais cuidados devem ser tomados para se
obter um produto de qualidade. A dissertacdo tem o objetivo de explorar a
biodiversidade nacional e criar produtos de forma legitima. “Trazendo ingredientes
locais, temos a ideia de fortalecer o movimento cervejeiro brasileiro e ganharmos
reconhecimento no mercado mundial”, disse Silvello.

O trabalho definiu quais sdo os pontos cruciais para controlar o processo de
envelhecimento, analisando a parte fisica, quimica e sensorial da cerveja.
Desenvolveu o envelhecimento adequado em barris de madeira como Carvalho
Americano, Cabretiva e Amburana. Os resultados mostraram que as madeiras
brasileiras proporcionam aromas distintos e caracteristicos para a cerveja. “Evitar
resultados inesperados e valorizar o produto nacional sdo alguns dos beneficios para
o setor”, complementa o autor.

Uma Roda Sensorial da Cerveja Envelhecida também foi criada. A ferramenta auxilia a
andlise de aromas e sabores de cervejas envelhecidas em barris de madeiras. Os
atributos da roda ajudam a tomada de decisio no momento de elaboracdo dos
produtos finais. “A ideia € mostrar como a técnica e a metodologia cientifica podem
ajudar a obter o produto esperado”.

A dissertacao foi defendida em fevereiro de 2019 e contou com apoio da Fundacao de
Amparo & Pesquisa do Estado de Sio Paulo (Fapesp) e do Conselho Nacional de
Desenvolvimento Cientifico e Tecnolégico (CNPg).
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